Para picar os proponemos

Ceciva de Leén con aceite Pago Raldios San Carlos (1003r)
j‘améh ihérieo de j‘a}mgo Mayimiliano XXX (BOSr)
Atin rojo ahumado con ajoHar\co y almendras

Conservas luneras
E\or\ftu en aceite de romero
Eﬁo%uerones en vinagre y aceftunas heladas
Mejillones en escabeche de vermut
Ensalada de brotes tiernes, semillas y temate negre
Trsalada de salmén ahumado con manzana verde y mostaza
Guacamole con chips de tubéreules
Chupa—c‘ﬁups de foie, violetas, frambuesa y grue (Gu)
Ceviche de zamburifias ( Gu)

Empanadillas de calamar al vapor (6)

Quesadillas de trfa y San Simén (4 v.)

Tinga de pollo con arepas de maiz

Papas arrugas con mojo picén (8v)

Bombas de centello con gazpachuels (%)

Croguetas de espinacas, queso radiquerc y pifcnes (8 u.)
Tortillitas de camarones (4 u.)

Ortiguillas (de mar) en tempura y ensalada de wakames (6u)

Rollites de otofic con pato y salsa de almendras (8..)

14€
21€
16€
14€

10€
12€
10€
14€
12€

12€
14€
12€
10€
14€
10€

6€
12€
12€

Entrantes

Tartar con miso Y bonito seco
el de Selomille de {mes y temaki de brick (Zu)
el de Salmén
Sarmorejo coh ventresca de atin
Tiradite de eonvina y hilbaina de ajis amarilles
Meachofas con bacon y trufa
Erizos graﬁr\at!os con allioli

Hue\ro en cocotte
con crema de moreilla

con fm{a
Zarajo bien churruseado y puré de boniates
P ﬁncirale's

Pochas frescas de carabineros

Calles de bacalao 2l pﬂ»pﬂ

Mer!uza al curry l’bjb

Vieiras con ravioli de habas y won-ton

Tataki de lomo argentino con chimichurr y tempura
_Hamburguesa de ternera (14090

Patatas revoleonas y secreto ihérico

./"’fen& Lunero

10€
14€

8¢
14€
12€
8¢

8€
e

6€

14€
15€

15€
14€

15€
12€
13€

32€



Tres Lunas

La cocina de Tres Lunas abre de lunes a sabado

mediodias de 13:30 a 16, y noches 20:30 2 24

Paseo de Edvardo i{ato, 13.
28010 Madrid

N3083617

’rresluhas@tres]unas,es

www.treshmas,es

Trvierno de 2017

Todos los precios llevan el 8%¢[e IVA incluide



